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ref : 11020

Dégraissant
four
fort pouvoir émulsioNNaNt.
adHère aux parois verticales et 
permet uN dégraissage rapide.
très efficace pour dissoudre les 
graisses et les saletés difficiles

d’accès.

5 l
30 l
60 l
120 l
220 l

utilisatioNs

• Élimine les graisses cuites, et les
dépôts carbonés sur les matériels de
cuisson (fours, plaques de cuisson, filtres
d’aspiration, friteuses…).

mode d’emploi

Prêt à l’emploi.
Pulvériser sur la surface à nettoyer.
Laisser agir quelques minutes.
Rincer abondamment à l’eau.

iNformatioNs tecHNiques

Caractéristiques
Couleur : Incolore
pH 10 % : 13
Densité : 1,05 – 1,10

Conforme à la législation relative aux 
produits utilisés pour le nettoyage des 
objets destinés à entrer en contact avec 
des denrées alimentaires (Arrêté du 8 
septembre 1999 pris pour application de 
l’article du décret n°73-138).

retour gamme

1 l


